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Figura 1. Mapa curricular del Plan de Estudios de la Maestría en Ciencias en 
Alimentos del Instituto Tecnológico de Tuxtepec, clave MCALI-2011-18 

 
 
NOTA: *Asignaturas Optativas pueden ser substituidas por las siguientes:  

 
 Microbiología de los alimentos  
 Aprovechamiento de los co-productos y residuos agroindustriales. 
 Tecnología de Alimentos de Origen Vegetal. 
 Biopolímeros Alimentarios. 
 Alimentos Funcionales. 
 Fundamentos de Ingeniería de Alimentos. 
 Análisis Sensorial. 
 Nutrición humana. 
 Enzimas en Alimentos. 
 Fisiología y Manejo Post-Cosecha de frutas y hortalizas. 
 Toxicología de Alimentos. 
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 Residuos Tóxicos en Alimentos. 
 Genéticca Microbiana. 
 Microbología Industrial en Alimentos. 
 Patología de Frutas y hortalizas. 
 Procesamiento de Alimentos. 
 Aseguramiento de la calidad de los alimentos. 
 Temas selectos I. 
 Temas selectos II. 
 Temas selectos III. 

 
 
El programa es flexible en sus materias optativas, ya que además de las materias 
ofertadas en el Instituto Tecnológico de Tuxtepec y las cuales pueden cambiarse cada 
semestre en función de la demanda de las mismas, el alumno puede trasladarse al 
Instituto Tecnológico de Tepic a cursar la materia de su interés si es que no se llegara a 
ofertar dentro de la institución, debido a que son Programas con el mismo Plan de 
Estudios. Por otro lado, para que el estudiante de maestría sea considerado como un 
egresado deberá aprobar los cursos con un promedio general mínimo de 80 en la escala 
de 0 a 100. En ese momento es considerado Candidato al Grado de Maestría en 
Ciencias. Asimismo debe haber presentado al menos tres seminarios de su tema de tesis, 
incluyendo una culminación, con calificación aprobatoria. El estudiante seguirá un proceso 
de obtención del grado el cual se encuentra establecido en la Guía para Presentación de 
Documentos para el Ingreso-Recepción de la Maestría en Ciencias en Alimentos, 
distribuida en la Coordinación de la MCA. 








